
SCHINKEN UND WEIN IM PALAIS FERSTEL



Ein weiteres Highlight: Die Bar wurde von 

Andreas Stern gestaltet, einem bekannten 

Floristen, der sogar schon für die Queen 

arbeiten durfte. Für Fleisch-Liebhaber 

gibt es einen „Schinkenhimmel“, in dem die 

verschiedenen Vulcano Schinken heran-

reifen. Einige Stammkunden haben ihren 

Schinken sogar mit Brennstab markiert. 

- sozusagen die neue „Schinkenbank“. 

- GESCHICHTE -

Das Palais Ferstel befindet sich im 1. Bezirk 

Wiens. Den Namen erlang es durch seinen 

Architekten „Heinrich von Ferstel“, nach dem 

es erst nach der Renovierung 1982 getauft 

wurde. Die eigentliche Widmung galt dem 

Zweck der Börse, einer Nationalbank und 

eines Cafe´s. Einem für Wien neuen Gedan-

ken: Bazar Platz. In diesem wunderschönen 

Palais, welches an eine Mailänder Passage 

erinnert, haben wir uns niedergelassen 

und verwöhnen die Wiener und Nicht-

Wiener mit neuesten Kreationen rund 

um den Vulcano Schinken. Die Getränke-

karte umfasst ein breites Weinsortiment 

und österreichische Spezialitäten.



„Was in einem kleinen Ort in der 
Steiermark begann, setzt heute neue 
Maßstäbe in der internationalen 
Genusswelt. Wir garantieren für 
beste Qualität und 100% Gschmack.“

- FRANZ HABEL -

Im Jahr 2000 hatten ein paar Bauern in 

Auersbach eine Vision: Sie wollten der 

Landwirtschaft und Tierhaltung wieder 

einen Sinn geben und die Wert-

schätzung, die sie verdient. Aus diesem 

Grund wurde die Idee „Vulcano“ geboren. 

Premium Produkte in Eigenvermarktung aus 

der eigenen Landwirtschaft. 

Das Geheimnis: Alles aus einer Hand. Vom 

Ackerbau, zur Tierhaltung, Reifung und 

Vermarktung.

Heute, über 20 Jahre später, hat sich bei 

Vulcano Vieles weiterentwickelt. Wir sind 

österreichweit bekannt, da wir für laufende 

Qualitätssteigerung garantieren und mit 

Liebe arbeiten.

Unsere Mission: Wir führen einen leiden-

schaftlichen Familienbetrieb, der Sinn 

macht und nachhaltig ist. Wir fördern unsere 

Mitarbeiter, da wir die besten Mitarbeiter 

haben wollen und behandeln unsere Tiere, 

unsere Produkte, unsere Kunden und 

unsere Mitmenschen mit größtem Respekt. 

Unsere Schweine haben einen gro-

ßen Auslauf, duschen im Sommer, 

hören klassische Musik und bekom-

men die besten Futtermittel. Sie bleiben 

auch länger im Stall als herkömmliche 

Schweine. Dass macht Vulcano zu dem 

was es ist. Eine Qualitätsmarke mit Seele.

WIR SIND
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VULCANO 
SCHINKENTELLER | 18,50

FÜR ZWEI PERSONEN ODER EINE SEHR 
HUNGRIGE! VULCANO SCHINKEN 18 MONATE 

AM KNOCHEN GEREIFT | MIT PARMESAN, 
EINGELEGTEN SCHWARZEN NÜSSEN, 

OLIVENÖL UND BROT 

RINDGULASCH | 13
VOM BIO WEIDERIND MIT 

EINER SCHEIBE BROT

EMPFEHLUNG 
SAUVIGNON BLANC,

WEINGUT PRIMUS | 5,40

EMPFEHLUNG 
WELSCHRIESLING

WEINGUT PRIMUS | 3,90

STEIRISCHE BRETTLJAUS’N 
18,00

VULCANO RÄUCHERSPECK UND 
GERÄUCHERTE PRODUKTE | 8 MONATE 

LUFTGETROCKNETER VULCANO 
ROHSCHINKEN | SALAMI 

GRAMMELSCHMALZ | PFEFFERONI | 
GURKEN | KAPERN| KÄSE | 

FRISCHER KREN | ZERBRÖSELTE 
VULCANO SCHINKENCHIPS | BROT



VULCANO SPECKFRÜCHTE | 15
MIT SORGFALT EINGEWICKELTE 
FRÜCHTE UND KÄSE IM VULCANO – 
RÄUCHERSPECK MANTEL | 12 STÜCK 
LEICHT ANGEBRATEN | BROT

VULCANO  
SCHINKENFLECKERL | 8,90
CREMIGE SCHINKENFLECKERL MIT LAUCH 
UND SAUERRAHM | VOGERLSALAT 
FRUCHTIGES KERNÖLDRESSING

KÄSEPLATTE | GR 15 | KL 8 
VERSCHIEDENE KÄSESORTEN | BROT

EMPFEHLUNG 
SÄMLING FRIZZANTE
WEINGUT ZWEYTICK | 4,50
ODER EINE DOSE VULCANO
SCHINKENCHIPS

SCHINKEN   
KÄSE PLATTE | 14,50
18 MON. SCHINKEN | KÄSEVARIATION  
BROT



VOGERLSALAT | 9
VOGERLSALAT | 4 SPECKFRÜCHTE 
ÄPFEL | FRUCHTIGES 
KERNÖLDRESSING | BROT

KÄFERBOHNENSALAT | 9
STEIRISCHE KÄFERBOHNEN MARINIERT   
ROTE ZWIEBELN UND ZERBRÖSELTEN 
VULCANO SCHINKENCHIPS
FRUCHTIGES KERNÖLDRESSING

FRANZBROT | 5
BUTTERBROT MIT VULCANO 
RÄUCHERSPECK UND GARTENKRESSE

SCHINKEN CIABATTA | 7,30
VULCANO SCHINKEN 8 MONATE 
LUFTGETROCKNET IN EINEM 
CIABATTA | PARMESAN
OLIVENÖL UND SALAT

EMPFEHLUNG 
GELBER MUSKATELLER
WEINGUT KOLKMANN | 5,20

SCHINKENBROT | 6,50
BUTTERBROT MIT 18 MONATE VULCA-
NO SCHINKEN

KÄSEBROT | 5,50
BUTTERBROT MIT GERÄUCHERTEM 
GOUDA  GARTENKRESSE



KREIERE DIR DEINE 
EIGENE PLATTE, 
DEINEN TELLER AUS UNSEREN KÖSTLICHKEITEN

SCHINKEN 8 MONATE GEREIFT
100 Gramm | 10,00
50 Gramm   | 5,50

SCHINKEN 18 MONATE GEREIFT
100 Gramm | 13,00
50 Gramm   | 6,50

SCHINKEN 27 MONATE GEREIFT 
100 Gramm | 14,00
50 Gramm   | 7,50
AUF ANFRAGE

PORTION 
SALAMI 
80 g | 6

Portion schwarze Nüsse | 4

Oliven | 3,50

Portion Magmalade | leicht scharfe 

Pfefferoni  | Marmelade aus dem 

steirischen Vulkanland | 3

Portion Grammelschmalz oder 

Vulcano-Aufstrich | 3,60

SAURE MISCHUNG

Pfefferoni, Essiggurkerl, Kapern, Oliven, 

schwarze Nüsse | 3,80
BROT VON BÄCKEREI KRIEGLER 

PRO SCHEIBE | 0,60

GLUTENFREIES BROT VON SCHÄR | 1

UNSERE EMPFEHLUNG: Vulcano Schinkenchips | 5,80

ANTIPASTI

PORTION 
OSKAR 
80 g | 5 (Lardo)

PORTION 
VULCANOSSI 
6 Stk | 6

PORTION 
RÄUCHER
SPECK 
80 g | 5

PORTION 
SCHOPF
80 g | 5,8

Portion Kren | 2

Portion Olivenöl | 2



KREIERE DEINE 
EIGENE PLATTE 
AUF ANFRAGE AUCH FÜR GRUPPEN



W E I S S W E I N E

GRÜNER VELTLINER
„Frühroter Veltliner“ | Weingut Patzl  | Kamptal . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5,10  28
einladend, feiner Duft, rund & zuvorkommend, sauber und fest am Gaumen

DAC Weingut Patzl | Ried Stangl | Kamptal  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   4,50  25
jugendlich verspielt, Duft nach grüner Banane, leichte Würze am Gaumen,
pikant bis vollmundig, Fruchtsüße im Abgang

WEISSBURGUNDER | PINOT BLANC
„Hauswein“ | Weingut Georgiberg | Bergahausen, Steiermark  . . . . . . . .   3,50  20
fruchtig-floral, trocken ausgebaut

SAUVIGNON BLANC
Weingut Georgiberg | Berghausen/Grassnitzberg . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,90  27
süffig, trocken und leicht fruchtig

Weingut Primus | Grassnitzberg . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,40  30
klassische Charakteristik eines Sauvignon aus der Südsteiermark 
grasige Note und Geruch, trocken

Don´t Cry | Weingut Ewald Zweytick | Ehrenhausen  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  79
Tiefes Aromenspiel von reifen gelben Früchten, Rauch, Kräutern und Alkohol. 
Feiner Säurekern und salzige Mineralität am Gaumen, 
18 Monate im Barriquefass (französische Eiche), Südsteiermark DAC

Heavens door | Weingut Ewald Zweytick | Ehrenhausen . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  210
Ewald Zweytick kitzelt aus seinem Sauvignon Blanc mittels intrazellulärer 
Vergärung fruchtige und pfeffrige Aromen heraus. Der Wein hat eine tolle Säure, 
salzige Mineralität und ein tiefes, langanhaltendes Finish am Gaumen.
bis zu 24 Monaten im Barriquefass (französische Eiche), DAC

WELSCHRIESLING
Weingut Primus | Grassnitzberg . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,90  21
der Klassiker der Steiermark, Kräutervielfalt, Liebstöckl, ein bisschen kalkig, 
kerniger Biss fordert Aufmerksamkeit, stahlig-straff, bleibt mit etwas Extrasüße 
lange am Gaumen

GELBER MUSKATELLER
Weingut Kolkmann | Fels aus Wagram . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,20  29
Grüner Apfel, Holunderblüten und deutliche Zitronenmelisse in der Nase. Elegant
muskiert. Am Gaumenerfrischende Fruchtnoten in Balance mit traubiger Finesse.
Schöne Säurestruktur frisch und animierend

WEISSER ZWEIGELT
Weingut Kainrath | Ilz  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,50  30
ein Schmeichler, der den Gaumen verführt. Fruchtig, süß… beides nicht, 
jedoch etwas dazwischen und eine Versuchung wert! 

GRAUBURGUNDER
Weingut Zweytick | Ehrenhausen/Ratsch an der Weinstraße  . . . . . . . . . . . . 6,90  38
Eichenholz, Birne, Mandelnote

SLATINA | GEMISCHTER SATZ

Weingut Zweytick | Ehrenhause/Ratsch an der Weinstraße . . . . . . . . . . . . . . 5,80  32

CHARDONNAY RESERVE
Weingut Patzl | Kamptal  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,90  33
räsentiert sich schon sehr reif, leicht Restzucker, mit cremiger und toller Frucht, 
gut eingebundenes Holz, tolles Potential

FLASCHE
0,75

GLAS
1/8



R O S E -  U N D  R O T W E I N E

ROSE
Zweigelt Rosé in Spanish Harlem | Weingut Zweytick | Ehrenhausen . . .   5,90  33
Am Gaumen wohltuend trocken mit elegantem Fruchtschmelz und animierender 
Frische. Ein leichtfüßiger und gleichzeitig wunderbar ernsthafter Rosé

Weingut Nekrep | Gamlitz  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   4,50  25
Erdbeerzuckerl mit Heidelbeeren in der Nase. Am Gaumen  
leichte Fruchtsüsse spürbar, viel beeriges Aroma aus der Isabellatraube

SCHILCHER
Weingut Klug | St. Stefan ob Stainz . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,50  25
Dieser Schilcher ist ein typisch, eleganter, fruchtiger Schilcher mit einer 
prickelnden Frische am Gaumen und einem erfrischenden Erlebnis im Abgang

ZWEIGELT
Weingut Zweytick | Ehrenhausen/Ratsch an der Weinstraße  . . . . . . . . . . . . 5,40  30
exotisches Bukett, beerig und trocken ausgebaut

MERLOT CABERNET
Weingut Georgiberg | Ehrenhausen/Grassnitzberg . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,70  37
Intensive Frucht, nach Kirsche und Waldbeeren, sanft und rund, 18 Monate im 
Eichenfass, 70% Merlot, 30 % Cabernet Sauvignon

CUVEE
Weingut Züger | Leithaprodersdorf | Burgenland  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,50  30
Exclusiv für die Vulcanothek pruduzierter Cuvée aus Blaufränkisch,
Cabernet Sauvignon, Merlot

F R I Z Z A N T E  U N D  S E K T

SÄMLING FRIZZANTE
Weingut Zweytick | Ehrenhausen/Ratsch an der  Weinstraße . . . . . . . . . . .   4,50  28
fruchtig, spritzig

GEMISCHTER SATZ FRIZZANTE
Weingut Züger | Leithaprodersdorf | Burgenland  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,50   28
Strotzt vor floralem aber auch feinen Apfel und Grapefruitaromen

BLAUER MUSKATELLER SEKT
Weingut Georgiberg | Berghausen/Grassnitzberg . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,90  44
vergoren mit der Champagner Methode, halbtrocken, alte Rotwein Sorte 
– Muskateller ähnlich

ROSÉ FRIZZANTE
Weingut Züger | Leithaprodersdorf | Burgenland  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,50  28
ausgeprägter Duft nach frischen Himbeeren und hellen Waldbeeren, erfrischend
im Abgang mit leichten Anklängen an rote Ribiseln und süße cremige Erdbeeren

GLAS
1/8

FLASCHE
0,75

GLAS
0,1

FLASCHE
0,75



A L K O H O L F R E I E S

Leitungswasser 0,5  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0,60

Soda 0,25l . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1,20

Mineralwaser prickelnd/still Römerquelle 0,33l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,10

Mineralwaser prickelnd/still Römerquelle 0,75l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,90

Tonic Water | Schweppes 0,2l . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,20 

Coca Cola | Zero 0,33l    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,10

Soda Zitrone | Holunder | Himbeere 0,5l . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,80

Apelsaft naturtrüb 0,25l . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,40

Roter Traubensaft | Weingut Kolkmann 0,25l . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,90

M I X G E T R Ä N K E

Aperol Spritz mit Frizzante. . . . . . . .  . . . . . . . . 

Hugo. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

Gin Tonic. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
4cl Sau Guata Gin, 0,2l Tonic Schweppes

Averna Sour . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
4cl Averna, frisch gepresster Zitronensaft, 
Schuss Soda

Espresso. . . . . . . . . . . . . . . .

Doppelter Espresso . . . . . . . 

Verlängerter. . . . . . . . . . . . . .

Cappuccino. . . . . . . . . . . . . .

Tee. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Grüner Tee | Schwarzer Tee  | 

Früchtetee | Pfefferminztee

Murauer Märzen, Gerste und Hopfen . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

2,90 

4,80

3,80

4,40

3,60

6,10 

6,10

12,00

Pfiff 0,125l 

0,3l

0,5l

2,20

3,90

5,10

H E I S S

G E T R Ä N K E

5,90

Der alpenfrische Kräutergenuss.

Alpen-Spritz 
Die köstlichste Art, Farbe  
ins Leben zu bringen. 
Alpen-Aperitif / Prosecco / Soda

E 6,10

B I E R



Das Familienweingut hat eine lange Tradition, die bis ins Jahr 
1927 zurückreicht, als es erstmals als landwirtschaftlicher Be-
trieb urkundlich erwähnt wurde. In dieser Zeit wurde der Betrieb 
von August und Maria Ostertag bewirtschaftet. Im Jahr 1959 
übernahmen dann Leopold und Auguste Patzl den Betrieb und 
führten ihn als Landwirtschaftsbetrieb weiter.

Als Hubert und Margaretha Patzl das Weingut im Jahr 1991 
übernahmen, entschieden sie sich, nur noch auf den traditionel-
len Weinbau zu setzen. Das Weingut befindet sich im Weinbau-
gebiet Kamptal, das für seine Grüner Veltliner und Rieslinge be-
kannt ist. Doch auch die Vielseitigkeit der Sortenvielfalt kommt 
hier nicht zu kurz.

Die Philosophie des Weinguts ist „Qualität aus Leidenschaft“. 
Deshalb werden die Weingärten traditionsbewusst, nachhaltig 
und im Einklang mit der Natur bearbeitet. Das Ergebnis sind 
über 20 verschiedene Weine im Angebot, von einer enormen 
Bandbreite an Grüner Veltlinern über leichte fruchtige Sommer-
weine und kräftige Burgunder bis hin zu samtigen und harmoni-
schen Rotweinen sowie im Barrique ausgebauten Weinen. 

Insgesamt kann man sagen, dass das Familienweingut eine 
lange Tradition hat und stolz darauf ist, diese fortzuführen. Mit 
viel Leidenschaft und einem hohen Qualitätsanspruch entstehen 
hier Weine, die sowohl durch ihre Sortenvielfalt als auch durch 
ihre Nachhaltigkeit und ihre Harmonie mit der Natur überzeugen.

W E I N G U T  Z  Ü  G  E  R

CUVÈE ANDI EXKLUSIV
Der sehr fruchtige Geruch nach dunklen Beeren & 
Zwetschken, spiegelt sich im rubinroten Wein aus-
geprägt wider. Auch raffinierte Schokoladen-Töne 
in Kombination mit feinem Gerbstoff & einer zarten 
Holznote ergeben unseren Cuvée Andi

ROSÉ FRIZZANTE

Ausgeprägter Duft nach frischen Himbeeren und 
hellen Waldbeeren, erfrischend im Abgang mit leich-
ten Anklängen an rote Ribiseln und süße, cremige 
Erdbeeren – eine Hommage an das Lebensgefühl in 
den lauen Sommernächten…

Die Weinwerkstatt Züger ist ein rein familiengeführter Betrieb 
aus Leithaprodersdorf, am Rande des Leithagebirges. Ihre 
Weingärten erstrecken sich bis an den Neusiedlersee, genauer 
Oggau. Ausgezeichnete Lagen, Spitzen Cuvèe’s & innovativer 
Weinbau zeichnet die Weinwerkstatt Züger aus.

W E I N G U T  P  A  T  Z  L

zuegerlucas@gmail.com
+43 676 9505077

REGIONAL BODENSTÄNDIG STARK JUNG PROGRESSIV WILD ANDERS BESONDERS

Der alpenfrische Kräutergenuss.

Alpen-Spritz 
Die köstlichste Art, Farbe  
ins Leben zu bringen. 
Alpen-Aperitif / Prosecco / Soda

E 6,10



W E I N G U T  K  O  L  K  M  A  N  N

DIE FAMILIE

Das Familienweingut Kolkmann beschäftigt sich seit vier Gene-
rationen mit dem Thema Wein. Seit 1963 werden in Fels am 
Wagram edle Tropfen vinifiziert. Die Familie legt Wert darauf, 
mit der Natur zu arbeiten und ist seit einigen Jahren nachhaltig 
Austria zertifiziert. Doch das reichte den Kolkmanns nicht aus, 
und so haben sie 2019 den Schritt in Richtung biologische Be-
wirtschaftung gewagt. Ab 2022 werden alle Weine biologisch 
produziert. Das Sortiment reicht von klassischen, frischen und 
fruchtigen Weinen bis hin zu gereiften, cremigen und herzhaf-
ten Tropfen. Die hohe Qualität der Weine wird durch zahlreiche 
Top-Bewertungen in diversen Zeitschriften, Magazinen und 
Fachliteraturen repräsentiert.

Das Familienweingut Kolkmann hat sich bereits seit der 4. Ge-
neration dem Wein verschrieben und wird derzeit von Horst & 
Gerhard Kolkmann geleitet. Alle Weine sind seit dem Jahrgang 
2022 BIO-zertifiziert und es werden biologische Mittel in den 
Weingärten eingesetzt. Zusätzlich wurden Hagelschutznetze 
angebracht, um die Trauben vor Hagel, Wild, Vögeln und zu ho-
her Sonneneinstrahlung zu schützen. Jeder Wein wird je nach 
Sorte anders vinifiziert und in der 2012 neu erbauten Vinothek 
können die edlen Tropfen verkostet werden. Die hohe Qualität 
der Weine wird durch zahlreiche Top-Bewertungen in diversen 
Zeitschriften, Magazinen und Fachliteraturen repräsentiert.

office@kolkmann.at
+43 2738 2436

W E I N G U T  P  R  I  M  U  S H A N N E S  Z W E Y T I C K

In der Steiermark zählen die Rieden Grassnitzberg und Zie-
regg zu den besten Anbauflächen des Landes. „Die Lagen 
allein machen aber noch lange keinen guten Wein.“ Scho-
nendst und naturnah werden die Rebstöcke kultiviert, um 
physiologisch reife Trauben zu ernten. 
Mehrmalige Erntedurchgänge und das Selektionieren der 
besten Trauben sind dafür notwendig. 

weingut@primus.cc
oder +43 3453 3911

Hannes Zweytick Weine sind wie seine Person, ein Unikat. 
Es gibt keine offizielle Beschreibung seines Weinguts, ge-
nauso wenig auch von ihm. Für uns war es schwierig ein 
Sortiment seiner Weine auszuwählen, da jeder einzigartig 
in seiner Charakteristik ist. Es ist natürlich möglich, sein 
Weingut zu besuchen Versuchen Sie jedoch nicht ihn zu 
googeln, Sie werden es nicht leicht finden. Es ist jedoch 
auf alle Fälle einen Besuch wert. 
Daher: merken Sie sich folgende Adresse in der Südsteier-
mark: Ratsch an der Weinstraße 102, 8461 Ehrenhausen

office@ewaldzweytick.at
oder +43 3453 2364



V U L C A N O 

S C H I N K E N M A N U FA K T U R – 

E I N E R  D E R  7  B E S T E N 

S C H I N K E N  D E R  W E LT

In unseren Ställen haben wir an alles gedacht,

was unsere Tiere zum glücklich sein brauchen. 

Viel Platz zum Toben, erfrischende Duschen, 

wohltuende Kratzbürsten, sowie Indoor- und 

Outdoorbereiche. Wussten Sie, dass 

Schweine es sauber lieben? Man munkelt, 

dass unsere Tiere auch wahre Gourmets 

sind. Denn bei uns steht bestes, abwech-

slungreiches Futter aus Österreich auf dem 

Speiseplan. Sie möchten unseren Betrieb 

besichtigen? Konaktieren Sie uns via:

schinkenwelt@vulcano.at 

oder +43 3114 2151

Schinken frisch geschnitten und unsere gesam-

te Produktvielfalt wie Weine oder Antipasti gibt 

es auch zum Mitnehmen. Gerne können Sie 

Platten bei uns bestellen und wir kümmern uns 

auch um Ihr Geschenkspaket.

Wenn Sie ein ganz besonderes Geschenk 

suchen, können Sie einen Schinken aus 

unserer Schinkenvitrine um 450 € erwerben. 

Dieser wird dann mit Ihrem Namen gekenn-

zeichnet und Sie können Ihn so lange hängen 

lassen wie Sie möchten.

Wenn Sie den Schinken dann gerne essen 

würden, haben Sie die Möglichkeit unser Lokal 

exklusiv ohne Mehrkosten zu mieten oder den 

Schinken mit nach Hause zu nehmen und sich 

unsere Prosciutto Maschine auszuborgen.

Informieren Sie sich gerne bei unseren 

Mitarbeitern oder schreiben Sie uns auf: 

vulcanothek@vulcano.at

Wir wünschen Ihnen eine schöne Zeit! 

Mahlzeit!

Ihr Vulcanothek Team

JETZT AUCH ZUM 
MITNEHMEN!



VULCANOTHEK.AT
VULCANOTHEK@VULCANO.AT

+43 01 5321658

@VULCANOTHEK & @VULCANOSCHINKEN


